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Vilacha de Salvadur
o conserva las bodegas mas
antiguas de la Ribeira Sacra

» Los peculiares lagares de A Pobra do Brollén acogen este fin de
semana la Feira do Vifio, un evento cargado de caracter etnografico
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¢ monforte@elprogreso.es muchos expertos la consideran
BROLLON. Los festejos de exalta-  dentrodela subzona
uéndeproductosuplcosdemda de Amandi. Las vides de Vilacha
municipio merecen de Salvadur, conviven con las so-
en cabeza de cualquierlistadode ~ berinas, por eso los expertos no
peculiaridades del respectivoen-  dudan en elegirlasladerasde Bro-
torno, como ocurre con las cente-  1lén para plantar y elaborar caldos
narias bodegas de Vilachi de Sal-  dealtura o deautor.
vadur, donde este fin de semana
se celebra la Feira do Vifio. Los
grandes estudiosos de etnografia
y costumbres de la sociedad, en- :
treexpenosdelamatenagieh Auténticas
$0C10: senalan que es ye-.
levante cualquier concentracién, despensas de

ﬁesmooelebmuénqueelme]ory la comarca
mis monumento, sea na-
tural o labrado por el hombre.

En A Pobra do Brollén no hay Las bodegas deVilacha de
miedo a pecar en ninguno de los Salvadureran, y en algunos

sentidos. Existen referencias pa-
trimoniales de gran valor y, a su
vez, festejos que en torno a los
monumentos dan vida y sentido
a los mismos. Es el caso de las
bodegas de Vilacha de Salvadur,
donde en los imos dias se ce-
lebra Ia tradicional feria vinfcola,
un evento quesirvi, desde su pri-
mera convocatoria, para poner en
valorlazona.

casos siguen siendo, auténti-
cas despensas de las familias
queen laactualidad son
propietarias de ellas. Es facil de
entender. Una bodeganoes
simplemente para tenervino,
sino que es toda una despensa
en la que semaduran, con-
servany guardan infinidad de
productos de origen agrope-
cuario, incluso en su exterior,

Vilachd resalta porlas puesias das servian de
sas bodegas hechas al estilo tradi- secaderosparaelmaizyotms
cional y en un entorno concreto, productos del campo.
repleto de rboles de gran porte,
en especial de robles, que ofre- Neveras naturales
cen unas condiciones climaticas Labodegas deVilacha
inmejorables para la elaboracién cumplian una funcién de
y conservacién de los especiales despensasy neveras, pero con
caldos delazona. termostatos mésavanzados

Son peculiares porque precisa- incluso que los de las camaras
mente los vifiedos estin en una actuales. Seautorregulan.

de las areas de Ribeira Sacra de

El conjunto debodegas, hechas
con gruesos muros de piedra y con
techumbres de pizarra, fueron le-
vantadasasi porque se sabfa delas
propiedades que ofrecerfan: una
temperatura constante, libre de
humedades y con la ventilacién
precisa para que desechen los ga-
ses nocivos. Asi lo explican losar-
quitectos actuales, quienes estu-
diaron hace afios la composicién
del niicleo de bodegas, configura-
cién y acabados.

Nada se hizo sin pensar con
detenimiento. Son varias las re-
ferencias a los romanos o a otras
épocas en las que las construccio-
nes se hacian con todos los senti-
dos y con una proyeccién de futu-
ro. Eran trabajos concienzudos,
pero no solamente los romanos
hicieron grandes obras.

Sea como sea, las bodegas de
Vilacha estdn ahi y son mas que
valoradas. El caso es que nadie se
quiere desprender de ninguna.
Tampoco es ficil, pues prictica-
mente todas son un conjunto.

Cuentan los vecinos que eran
las bodegas principales de los mo-
nasterios mds cercanos o casi de
toda la Ribeira Sacra. Monjes que
residieron en los cenobios eran
quienes tenian a su cargo el mer-
cado del vino en la comarca.

Con parte de la produccién se
cubrian las necesidades y con el
Testo se comerciaba. Litros y li-
tros de vino que habia que tener
en buenas condiciones de conser-
vacién. Vistos unos y otros encla-
ves, el de Vilach4 se consideraria
el mas idéneo por sus condiciones
climaticas de conservacién.



